SPUNTLOCHS SOMMERLICHE GENUSSE

| piaceri estivi di Spuntloch
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KAISERBIRNE | PERA , KAISER”
karamelisierter Ziegenfrischkase, Culatello, Trauben, Nisse
formaggio fresco di capra caramellato, culatello, uva, noci

THUNFISCH | TONNO
roh- mariniert, zweierlei Melone, Ponzusauce, Avocadocreme
crudo e marinato, due tipi di melone, salsa ponzu, crema di avocado

KALB | CARPACCIO | VITELLO
Schwarzenstein Bergkase, Triffelcreme, Kautersalat
Formaggio di montagna Schwarzenstein, crema al tartufo, insalata di erbe aromatiche

BEEFSTEAK TATAR | TARTARE 1209 19
vom heimischen Rind, hausgemachter Brioche
di manzo nostrano con burro e brioche fatte in casa

BEINFLEISCHSUPPE | BRODO DI CARNE DI COSCIA
Kalbsleberknédelchen, Wurzelgemse
Polpettine di fegato di vitello, ortaggi a radice

KARTOFFEL -| GNOCCHI DI PATATE
frische Pfifferlinge, Petersilienschaum, Schittelbrotcrumble
finferli freschi, spuma al prezzemolo, crumble di Schiittelbrot

RAVIOLI ALL" AMATRICIANA
Pecorino, Tropeazwiebel | Pecorino, cipolla di Tropea

FEINE EIERTEIG TAGLIOLINI ALL'UOVO
frisches Tomatensugo, Basilikum, Burrata | sugo di pomodoro fresco, basilico, burrata

LASAGNETTE BOLOGNESE
hausgemacht, frisch im Ofen gebacken | fatte in casa e cotte al forno

KABELJAUFILET | FILETTO DI MERLUZZO
im Kartoffelmantel, mediterrane Art | in crosta di patate, alla mediterranea

ENTENBRUST | PETTO D’ANATRA
rosa gebraten, Petersilienwurzelcreme, gebackenes Wirsingrolichen
brasato al rosa, crema di radice di prezzemolo, involtini di cavolo verza al forno

Gerne zaubern wir aus unserem Angebot auch vegetarische Gerichte. Bitte fragen Sie uns.
Siamo inoltre lieti di preparare piatti vegetariani dal nostro menu. Chiedeteci pure.
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Im Bedarfsfall werden Tiefkiihlprodukte verwendet/se neccessario vengono utilizato prodotti surgelati.
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