Sommer im Spuntloch!
Kommen Sie und kosten Sie
unsere neuen Kreationen.

Estate allo Spuntloch! { ‘

Vieni a gustare le nostre nuove creazioni

Spuntioch Bowl - Bowl di Spuntioch
Bunte Salat-Bowl| mit Erdbeere, Wassermelone, Feta, Kérnerkracker 16
Bowl estiva con fragola, melone, feta, cracker di cereali

Caesar Salat, Brotcroutons, Frenchdressing, Hihnerfiletstreifen 16
Caesar salad, crostini di pane, salsa di yogurt, strisce di filetto di pollo

Bruschetta, Rohschinken, Burrata, buntes Tomatenkompott 15
Bruschetta, prosciutto crudo, burrata, composta di pomodoro colorata

Carpaccio vom Rind, gerostete Pinienkerne, Rauke, Parmesan, Triffelcreme 19
Carpaccio di manzo, pignoli, rucola, parmigiano, crema di tartufo

Beefsteak Tatar vom heimischen Rindfleisch, hausgemachter Brioche

Tartare di manzo nostrano con burro e brioche fatte in casa 120g 19 200g 28
Erfrischende Gazpacho, Fritto misto von Meeresfischen und Gemise 16

Gazpacho rinfrescante, fritto misto di pesce di mare e verdure

Petersilienravioli all’amatriciana, auf Fonduta Espuma, Schiittelbrotcrumble 18
Ravioli al prezzemolo all'amatriciana, su espuma di fonduta, Sbriciolata di “Schiittelbrot”

Risotto Carnaroli mit Basilikum, Burrata, zweierlei Tomatencreme 18
Risotto Carnaroli al basilico, burrata, due tipi di crema di pomodoro

Hausgemachte Lasagnette Bologneser Artim Ofen gebacken 15
Lasagnette alla bolognese, fatte in casa e cotte al forno
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Gemdse Curry, Basmatireis, frittierte Falafel 18
Curry di verdure, riso basmati, falafel fritto

Lauwarme Meeresfriichte mariniert, Knoblauchbruschetta 26
Frutti di mare tiepida marinato, bruschetta all'aglio

Gerne zaubern wir aus unserem Angebot auch vegetarische Gerichte. Bitte fragen Sie uns.
Siamo inoltre lieti di preparare piatti vegetariani dal nostro menu. Chiedeteci pure.

Im Bedarfsfall werden Tiefkiihlprodukte verwendet/se neccessario vengono utilizato prodotti surgelati.



