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SPUNTLOCH BOWL — BOWL DI SPUNTLOCH

BUNTE SALAT BOWL | Nektarine | Mozzarelline| Tempura Garnele 16
Bowl estiva, Nettarina, Mozzarelline, Gamberetti in tempura

CAESAR SALAT | Brotcroutons | Frenchdressing | Hihnerfiletstreifen 16
Caesar salad, crostini di pane, salsa di yogurt, strisce di filetto di pollo

TATAR VOM BERGSAIBLING | Gurken-Joghurtsalat | weilles Tomatenmousse | Liebstocklcreme 19
Tartara di salmerino alpino, insalata di cetrioli e yogurt, mousse di pomodori bianchi, crema di levistico

BEEFSTEAK TATAR VOM HEIMISCHEN RIND | hausgemachter Brioche

Tartare di manzo nostrano con burro e brioche fatte in casa 120g 19 200g 28
ERFRISCHENDE GASPACHO | Bruschetta | Rohschinken | Burrata 16

Gazpacho rinfrescante, Bruschetta, prosciutto crudo, burrata

KARTOFFELTEIGTASCHEN | Auberginen-Frischkdsefille | Tomatenespuma | Raucherricotta 18
Ravioli di patate ripieni di melanzane e formaggio fresco, spuma di pomodoro, ricotta affumicata

RISOTTO CARNAROLI “CACIO e PEPE” | Steinpilze | Speckcrumble 18
Risotto Carnaroli “Cacio e Pepe”, porcini, crumble di speck

HAUSGEMACHTE LASAGNETTE BOLOGNESE | frisch im Ofen gebacken 15
Lasagnette alla bolognese, fatte in casa e cotte al forno
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FILET VOM WELS aus Sudtiroler Aquakultur “Solos” | Paprikagulasch | Parmigiana 29
Filetto di pesce gatto, proveniente dall'acquacoltura altoatesina “Solos”, gulasch al peperone, parmigiana

ROSA GEBRATENES SCHWEINEFILET | griune Pfeffersauce | frische Pfifferlinge | Kartoffelschaum
Filetto di maiale arrosto rosa, salsa al pepe verde, finferli freschi, spouma di patate 27

Gerne zaubern wir aus unserem Angebot auch vegetarische Gerichte. Bitte fragen Sie uns.
Siamo inoltre lieti di preparare piatti vegetariani dal nostro menu. Chiedeteci pure.

Im Bedarfsfall werden Tiefkiihlprodukte verwendet/se neccessario vengono utilizato prodotti surgelati.



