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und bei uns kann man ihn auch schmecken.
Zusatzlich zu unseren Klassikern,
Uberraschen wir Sie mit kreativen Friihlingsgerichten.

Si sente gia il profumo della primavera
e con noi potrete anche assaggiarla.
Oltre ai nostri classici, vi sorprenderemo con piatti creativi primaverili.

Sashimi vom Thunfisch, Ponzusauce, eingelegtes Gemuse, Guacamole € 19,50
Sashimi di tonno, salsa ponzu, verdure sott'aceto, guacamole

Spargelcremesuppchen, hausmarinierter Lachs, Focaccia € 9,00
Crema di asparagi, salmone marinato in casa, focaccia

Krauterspaghetti Chitarra, heimisches Lammragout, Preiselbeere, Parmesan € 18,50
Spaghetti alla chitarra alle erbe, ragu di agnello locale, mirtilli rossi, parmigiano

Kartoffelgnocchi, Spargeln, Vanille, Rohschinken € 18,50
Gnocchi di patate, asparagi, vaniglia, prosciutto crudo

Geschmorte Lammstelze, Uberetscher Polentapralinen, Frithlingsgemiise € 31,50
Stinco di agnello brasato, praline di polenta locale, verdure primaverili

Goldbrassenfilet vom Grill, Erbsencreme, Pack Choi, Ofentomate € 28,50
Filetto d'orata alla griglia, crema di piselli, pack choi, pomodoro al forno

Weilles Schokomousse, Erdbeeren, Maracujaeis € 9,00
Mousse al cioccolato bianco, fragole, gelato al frutto della passione

Creme Brulee von der Tonkabohne, Griechisches Joghurteis € 9,00
Creme brulee alla fava tonka, gelato allo yogurt greco



