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Der Frihling ist da und bei uns kann man ihn auch schmecken! ’ss Jl’,
Zusatzlich zu unseren Klassikern, Gberraschen wir Sie \
mit kreativen Frihlingsgerichten.

La primavera e arrivata e con noi potrete anche assaggiarla!
Oltre ai nostri classici, vi sorprenderemo con piatti creativi primaverili.

Mozzarella im Speckmantel gegrillt, Krdutersalat, frische Erdbeeren € 15,00
Mozzarella grigliata avvolta nella pancetta, insalata di erbe, fragole fresche

Mousse vom weilRen Spargel, frittierte Zucchiniblite, Barlauchbrioche € 15,50
Mousse di asparagi bianchi, fiore di zucchina fritto, brioche all'aglio selvatico

Spargelcremesippchen, hausmarinierter Lachs, Focaccia € 9,00
Crema di asparagi, salmone marinato in casa, focaccia

Krauterspaghetti Chitarra, heimisches Lammragout, Preiselbeere, Parmesan € 18,50
Spaghetti chitarra alle erbe, ragu di agnello dell’altoadige, mirtilli rossi, parmigiano

Risotto Carnaroli mit Spargel, Yuzu, Garnelen € 18,50
Risotto Carnaroli con asparagi, yuzu, gamberi

Geschmorte Lammstelze, Uberetscher Polentapralinen, Frithlingsgemuise € 31,50
Stinco di agnello brasato, praline di polenta locale, verdure primaverili

Filet vom Bergsaibling, Barlauch-Kartoffelcreme, Auberginenkaviar, Ofentomate € 29,50
Filetto di salmerino di montagna, crema di patate all'aglio selvatico, caviale di melanzane,
pomodoro da forno

Duett von der Schokolade, Erdbeeren, Joghurteis € 9,00
Duetto di cioccolato, fragole, gelato allo yogurt

Tiramisu im Glas serviert € 6,50
Tiramisu servito in bicchiere



